


MO - DO 11.30 - 14.30 Uhr | 17.30 - 22.00 Uhr

FR 11.30 - 14.30 Uhr | 17.30 - 22.30 Uhr
SO & FEIERTAGE 13.00 - 21.30 Uhr
SA 14:00 - 22:30 Uhr

Warme Kuche bis jeweils 30 Minuten vor Schluss



Hausgemachte Frihlingsrollen mit einer
FUllung aus Schweinehack | Glasnudeln |
Sojasprossen | Karotten | Morcheln

Hausgemachte vegetarische Frihlingsrollen

Sommerrollen mit Garnelen | Schweinefleisch |
Salat | frischen Krautern | ErdnUssen | Rostzwiebeln

Vegetarische Sommmerrollen mit Tofu | Salat |
frischen Krautern | eingelegten Karotten |
Erdnussen | Rostzwiebeln

Frittierte Kissenmaultaschen gefullt mit
Schweinehack | Glasnudeln | Karotten | Morcheln

HahnchenspieRe mit Erdnuss-Dip

Garnelen auf SuBBkartoffelpuffer
mit frischen Krautern serviert

Gedampfte Rollen aus Reismehl mit einer
FUllung aus Schweinehack und Morcheln
serviert mit Sojasprossen | frischen Krautern |
viethnamesischer Fleischwurst

Vietnamesischer Crépe gefullt mit Garnelen |
Schweinefleisch | Sojasprossen serviert mit
frischen Krautern | eingelegten Karotten | Salat.

Blanchiertes Gemuse serviert mit einem
kraftigen Dip aus getrockneten Garnelen
und Schweinebauchstlckchen



Vietnamesischer Rinder-Carpaccio
mit frischen Krautern und ErdnUssen

Jakobsmuscheln gegrillt mit Frahlings-
zwiebeln und Erdnussen

Venusmuscheln in Zitronengras-Ingwerbrihe
verfeinert mit Thaibasilikum oder in TamarindensoBe

Bulotschnecken in Zitronengras-Ingwerbrihe
verfeinert mit Thaibasilikum oder in TamarindensoRRe

Salat mit Tofu | eingelegten Karotten | Eisberg-
salat | Pfefferminze | ErdnUssen | Rostzwiebeln

Rindfleischsalat mit Reispulver verfeinert |
Pfefferminze | eingelegten Karotten | Eisbergsalat |
Zwiebeln | Chilischoten | Paprika | ErdnUssen |
Rostzwiebeln

GrUner Papayasalat mit Garnelen | Schweine-
fleisch | Koriander | eingelegten Karotten |
Erdnussen

HUhnerfUBesalat mit griner Papaya |
Praew Blattern | eingelegten Karotten |
Zwiebeln | Erdnussen



Gemusesuppe mit Pilzen | frischen Krautern |
Rostzwiebeln. Extra Glasnudeln und Tofu +1,00€

Wantansuppe mit Garnelen- und Schweine-
fleischfullung | Pak Choi | Pilzen | Krautern |
Rostzwiebeln

Traditionelle Nudelsuppe mit Zwiebeln | frischen Krautern |
Sojasprossen in einer klaren Rinderbrihe und dazu wahlweise

Traditionelle Nudelsuppe mit HUhnerstreifen |
Limettenblattern | Zwiebeln | frischen Krautern |
Sojasprossen in einer klaren Huhnerbruhe.

Mit gebratene HUhnerinnereien +3,00€

Gulaschnudelsuppe vom Jungbullen geschmort mit
einem Schuss Rotwein | traditionellen Ph3d-Gewdurzen |
Karotten | Zwiebeln | frischen Krautern

Lauwarme Reisbandnudeln serviert mit Eisbergsalat |
eingelegten Karotten | Sojasprossen | frischen Krautern |
ErdnUssen | Rostzwiebeln und wahlweise Rindfleisch in
Zitronengrasmarinade und Zwiebeln oder Huhnerstreifen
mit Limettenblattern

Reisbandnudeln gebraten mit Gemuse | Pilzen und

Krosse Gebéackstange als Beilage zur Ph3-Suppe



BUN - REISNUDELN

Lauwarm serviert mit Eisbergsalat | eingelegten Karotten | Sojasprossen |
frischen Krautern | Erdnussen | Réstzwiebeln | FischsoBe-Dressing und

Bun Bo Nam BO  Rindfleisch oder Garnelen (+2,00€) in 10,50 €
®OLMNG Zitronengrasmarinade und Zwiebeln
Mariniertes Rindfleisch gerollt in Betelblattern 1n,50€
Vietnamesische Fruhlingsrollen mit 10,50€
Fleischfullung oder vegetarisch
Bun Thit Gegrilltes Schweinenackensteak in N,50€
Heo Nuéng Zitronengrasmarinade
®BLMMNO
Bun Dui Gegrillte Hahnchenkeule ohne Knochen N,50€
a Nudéng in ,SEN“ Gewlirzmischung
®LMNOD
Bun Reisnudelsuppe mit Ente | Bambussprossen | Nn,50€
Mang Vit frischen Krautern | Zwiebeln
®™
Reisnudelsuppe mit Hihnerstreifen | Omelett-und 11,50 €

Bun Cha Ca
Doc Mung
@O

Fleischwurststreifen | Praew Blattern | frischen Krautern |

Zwiebeln. Auf Wunsch auch mit fermentierte
Garnelenpaste

Reisnudelsuppe mit hausgemachter Fisch-

1n,50€

frikadelle | Taro-Stangeln | Tomaten | frischen Krautern

(enthalt Schweinefleisch)




Com Rang
©O

Com Ca Ri bo

(scharf)
®OELMO®

Com Rau Xao'
©0®

Pau HG Om Ca
©

Ga Xao Xa Gt
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COM - REIS

Gebratener Reis mit Gemuse und

* Tofu \ 8,50€ * Huhn 9,00€
* Ente \ 10,50 €

Rotes Curry mit Gemuse | Auberginen | Pilzen und

* Tofu \ 9,00€ * Huhn \ 9,50€
* Rind \ 10,00 € * Ente 1,00 €
* Garnelen \ 11,00 €

Frisches Gemuse und Pilze gebraten mit

* Tofu \ 8,50€ * Huhn \ 9,00€
* Rind \ 9,50€ * Ente \ 10,50€
*Garnelen | 10,50€

Tofu geschmort mit Auberginen | Tomaten | 9,50€
Zwiebeln | frischen Krautern und Zwiebeln
Hahnchenbrustfilet oder Tofu mit Kurkuma 9,50€

verfeinert gebraten mit Gemuse | Pilzen |
Zitronengras | Paprika | Zwiebeln | Chilischoten

MI | MIEN - EIERNUDELN & GLASNUDELN

Mi Xao
©@DOO

Mi Nuéc Chay
olole)

Mi Van Than
®ODBO

Mién Ludn
®ODOO®O

Extra Reis
Extra Tofu | Huhn

Extra Ente | Garnelen

Gebratene Eiernudeln mit GemuUse und

* Tofu \ 8,50€ * Huhn 9,00€
* Ente \ 10,50 €

Vegetarische Eiernudelsuppe mit Gemuse | 10,00€
Pilzen | Tofu | frischen Krautern | Rostzwiebeln
Wantannudelsuppe mit Garnelen- und 1,00€
Schweinefleischfillung | Pak Choi | Pilzen |

frischen Krautern | Réstzwiebeln

Glasnudelsuppe mit kross frittiertem Aal | 14,00€

Sojasprossen | Praew Blattern | Zwiebeln |
frischen Krautern | Réstzwiebeln

Extra Saucen
Extra Rind
Extras vom Grill




LAU | DO NUGNG - ,SEN“ SPEZIALITATEN

Riesengarnelen | Rindfleisch in Betelblattern | Hdhnchenkeule in ,,SEN" GewUrz-
mischung | Omelett- und Fleischwurststreifen serviert mit Reisnudeln | Salat |
frischen Krautern | eingelegten Karotten | Dip

pro Person | 16,00 €

Lau Thap Cam - Feuertopf ab 2 Personen

Riesengarnelen | Rindfleisch | Fischfrikadelle (enthalt Schweinefleisch) | Rindfleisch-
ballchen | frischer Tofu | Taro-Stangeln | frisches Gemuse | Pilze | Reisnudeln
pro Person | 18,00 €

Lau Canh Chua Ca Bdng Lau - ab 2 Personen
Feuertopf mit Pangasius | frischem Tofu | Taro Stangeln | frischem Gemuse |
Pilze | Reisnudeln
pro Person | 18,00 €

Vit Om Sau - Enteneintopf ab 2 Personen
Ente geschmort in Zitronengras — Knoblauch — Marinade und Taro serviert mit
frischem Tofu | frischem Gemuse | Reisnudeln

pro Person | 18,00 €

— MON TRANG MIENG - NACHTISCH —

Che Bép SuBe Suppe mit Mais | Kokosmilch | Pandan 4,00€
Cheé Khuc Bach Hausgemachtes Sahnegelee | Longan | Mandeln  4,00€
Cheé Long Nhan Getrocknete Longan | Lotuskerne | Grasgelee 4,00€

@

at Sen Thach




Tra Chanh Zitronen-Jasmin-Eistee 0,40l

Chanh ba Limettenlimo 0,40l
Gerolsteiner Sprudel 0,25l
0,50l
Gerolsteiner Naturell 0,25l
0,50l
Coca Cola M@ 0,33l
Coca Cola Light 0@@® 0,33l
Orangina @ 0,25l
Bitburger Pils 0,33l
Saigon Bier® 0,33l
Tiger Bier 0,33l
Franziskaner Hefeweizen 0,50l
Bitburger Alkoholfrei 0,33l
Franziskaner Hefeweizen alkoholfrei 0,501
Karamalz 0,33l
Apfelschorle — Der alte Hochstadter 0,33l
Mango / Litschi @@« 0,40l
Ca Phé ben® Schwarzer Kaffee heil3 oder auf Eis
CaPhésSta® Schwarzer Kaffee mit Kondensmilch

hei3 oder auf Eis

Jasmin Aromatisierter Grintee
Morgentau Gruner Tee mit Mango-Zitrusgeschmack
Ginger Lemon Krautertee



LE PENDU

Don De Soi — Cuvée Blanc
Chardonnay | Viognier
Gipsy Wines

PIN:OX
WeiBweincuvée trocken 2014

WeiBburgunder | Auxerrois | Chardonnay

Weingut Bergdolt-Reif & Nett

WEINGUT JOHANNINGER
Echo eines Sommers
Cuvée - Rheinhessen

Hinterland Connection
Riesling feinherb — Rheinhessen

Weingut Horner
Grauburgunder - Pfalz

LA PETITE MORT |

LE GRAND FRISSON
Cinsault | Syrah
Gipsy Wines

LE DIABLE | CUVEE DIABOLIQUE
Cabernet Sauvignon | Syrah
Gipsy Wines

KOINE | BOTTER CARLO
Primitivo di Mandurioa

Fruchtige, frische WeiBwein Cuvée.
Mit einer angenehmen Flille im Mund
und gut eingebundener Sdure.

Exotische Aromen wie Papaya, Maracuja
und Honigmelone prdgen diesen Wein.
Im Mund entfaltet er sich mineralisch
und elegant.

Rebsorten: Mdller-Thurgau, Sauvignon Blanc,
Huxelrebe und Riesling.

Fruchtige WeiBweincuvée, exotische Nase.
Angenehm frisch mit einer animierender Sdure.

Aromatischer WeiBwein, angenehme und sehr
elegante SuBe im Nachgang, begleitet von
intensiven Fruchtaromen.

Feine Cremigkeit und tolle Fulle im Gaumen.
Ein saftiger Wein mit einer aufregend
wdrzigen Note

Saftig und fruchtig. Eine rosarote Cuvée.
Aromen von Erdbeere und Himbeere
machen Lust auf mehr!

Wdrziger Rotwein. Harmonische
Taninne, langer Nachhall und trotzdem
Uberraschend frisch!

Reifes Obst gepaart mit jugendlichen,
blumigen Noten. Ein runder, krdftiger
Rotwein mit Aromen von Blaubeere,
Brombeere und Himbeere!



Allergene:

B - Fisch

C - Krebstiere

D - Schwefeldioxide und Sulfite
E - Sellerie

F - Milch und Laktose
G - Sesamsamen

H - NUsse

| - Eier

J - Lupinen

K - Senf

L -Soja

M - Weichtiere

N - ErdnUsse

O - Gluten

Zusatzstoffe:

(1) koffeinhaltig

(2) mit Farbstoff

(3) mit SGBungsmittel

(4) mit Sduerungsmittel

(5) mit Antioxidationsmittel
*  mit Glutamat



Gestaltung: Chau Le-Nguyen
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